MANUAL DE INSTRUCCIONES
TOSTADORAS ELECTRICAS S ILCOOR

SERIE TDL




Por favor, lea atentamente el manual de instrucciones antes de operar el equipo.
Conserve este manual para futuras ocasiones.



PROCEDIMIENTOS DE GARANTIA DE MAQUINAS

Via Cheff SRL garantiza por 6 meses a partir de la fecha de compra, el funcionamiento
de este producto contra cualquier defecto en los materiales empleados para su
fabricacion. Nuestra garantia incluye la reparacion y/o reposicion de componentes
danados y mano de obra necesaria para el correcto funcionamiento de la maquina EN
NUESTROS TALLERES TECNICOS, ubicados en Beethoven 724, Gral. Pacheco.

Via Cheff SRL se compromete a entregar el producto en un lapso no mayor a 30
dias habiles a partir de la fecha de recepcién del mismo. No reasumira
responsabilidad alguna en caso de demora del servicio por causa de fuerza mayor.

ESTA GARANTIA NO SERA VALIDA BAJO LAS SIGUIENTE CONDICIONES:

No se presente factura de compra del equipo o se manifestasen signos claros de
alteracion en los datos originales consignados en ella.

Cuando el uso, cuidado y operacion del producto no haya sido de acuerdo con las
instrucciones contenidas en el instructivo de operacién

Cuando el producto haya sido usado fuera de su capacidad, maltratado, golpeado
expuesto a la humedad, molada por algun liquido o sustancia corrosiva.

El desperfecto sea causado por baja tensidn, instalacion por un electricista no
matriculado o conexidn eléctrica deficiente del establecimiento en donde fue colocado
el equipo.

Cuando el equipo haya sido desarmado, modificado o reparado por personas no
autorizadas por Via Cheff Srl

Cuando la falla sea originada por el desgaste normal de las piezas debido al uso.

Bajo lo expuesto, de ser valida la garantia, la reparacion y/o reposicion de
componentes dafiados y mano de obra necesaria para el correcto funcionamiento
de la maquina sera sin cargo para el cliente.

Nota: LA VISITA TECNICA A CUALQUIER ESTABLECIMIENTO NO ESTA
CUBIERTA POR LA GARANTIA, EN CASO DE SOLICITARLA SERA CON CARGO
ADICIONAL.

PROCESO DE SOLICITUD DE GARANTIA

1-
2
3
4
5-

Comunicarse via WhatsApp +54 9 11 2763 9988 (solo mensajes)

Adjuntar factura de compra del equipo

Describir problema del equipo lo mas detallado posible

Detallar Nombre de contacto y teléfono.

En caso de ser valida la garantia se le brindara un dia y horario para acercar la maquina
a nuestros talleres para proceder a la reparacion.



Equipos de gran volumen: (§X40, SX50, OBM1080, OBY500, HORNOS DE
PISO, SXL450.SXL500, WFF16B, M)

Comunicarse via WhatsApp +54 9 11 2763 9988 (solo mensajes)

Adjuntar factura de compra del equipo

Describir problema del equipo lo mas detallado posible

Detallar Nombre de contacto y teléfono.

En caso de ser valida la garantia se le brindara un dia y horario para acercar la maquina
a nuestros talleres para proceder a la reparacion.

En caso de solicitar visita técnica al establecimiento, indicar Direccién, Localidad y
horario de atencion

Luego de realizar el pago por anticipado de la visita se le asignara dia y horario de
atencion de nuestros técnicos.

Nota: LA VISITA TECNICA NO ESTA CUBIERTA POR LA GARANTIA, EN CASO DE
SOLICITARLA SE TENDRA QUE ABONAR UN IMPORTE POR ANTICIPADO.

En caso de el equipo encontrarse en garantia, unicamente sera abonado el
valor de la visita.

En caso de no encontrarse el equipo en garantia, el valor de la visita técnica
se descontara del presupuesto de reparacion.
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1. GENERAL

Este equipo cuenta con una estructura compacta, un estilo moderno, calentamiento rapido
y resultados de horneado fragantes, suaves, deliciosos y atractivos. Es adecuado tanto para
el uso industrial en hoteles, restaurantes y cafeterias como en el hogar.

Modelo Nombre Voltaje (V) Potencia Produccién Dimensiones

Tostadora con
TDL-150 banda ~220V
transportadora

Tostadora con
TDL-300 banda ~220V
transportadora

Tostadora con
TDL-450 banda ~220V
transportadora

2. ESTRUCTURA Y PARTES

Cuerpo del tostador.

Bandeja colectora de residuos.
Luz indicadora de encendido.
Regulador de velocidad.
Interruptor del motor y ventilador
Interruptor de calefaccion.

Perilla de temperatura.

NoukwnR

150-180 piezas de

1.34 kW
pan por hora

418x288x387 mm

300-350 piezas de

1.94 kW
pan por hora

418x368%x387 mm

450-500 piezas de
2.64 kW 418x468x387 mm
pan por hora




3. INSTRUCCIONES DE USO.

Conecte el interruptor de alimentacion externo, encienda el interruptor de control del
elemento calefactor, y tanto la resistencia como el ventilador funcionaran al mismo tiempo.
Coloque el alimento que desea hornear sobre la banda transportadora. Encienda el
interruptor del motor de la cinta compuesta y ajuste la temperatura al mismo tiempo.

Interruptores:

e (Calentamiento superior e inferior

e (Calentamiento simultaneo arriba y abajo
e (Calentamiento superior

e Calentamiento inferior

e (Calentamiento superior e inferior en serie

e (Calentamiento superior

4. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA.

Después de una jornada de trabajo, se debe cortar la alimentacion eléctrica para evitar
accidentes.

No utilice limpiadores corrosivos. Limpie la superficie del horno y la zona del interruptor de
control con un pafio suave.

No lave el horno directamente con agua, ya que esto afectara el rendimiento eléctrico del
equipo y reducira su vida util.
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