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I-INSTRUCCIONES LA CUCHILLA ESTE EN SU CORRECTA POSICION.

Un nuevo disefio de procesador de alimentos, desarrollado y disefiado, para su funcion 6. UNA VEZ FINALIZADO EL PROCESO DE TRABAJO DESCONECTE LA MAQUINA, ABRA LA TAPA,

principal es corte y procesamiento de diferentes tipos de carne a gran escala, alimento sabor RETIRE LOS ALIMENTOS Y LA CUCHILLA. DE VUELTA EL BOWL Y LIMPIE.

izado, frutas y verduras, hongos, etc. Todas las partes en contacto con alimentos son de

Acero Inoxidable. El tipo de cuchilla especialmente desarrollado para no dafiar la fibra 1V. USO DEL BOWL

alimenticia. Podra seleccionar la velocidad 0 a 2970 r/m , para un rango de tiempo maximo
de trabajo de 99 segundo. Esta maquina posee las siguientes ventajas: alta velocidad de

corte, bajo calentamiento y un excelente operacion de corte.

La maquina es provista con swich de seguridad en la tapa, esto hara que al abrir la tapa

automaticamente la maquina se apague para una operacion segura.

Para encender la maquina debera presionar el botén encendido nuevamente.
Hermosa apariencia, facil operacion, gran capacidad de bowl, hacen un uso ideal en procesos

de produccion a gran escala. 1. COLOCACION DE BOWL: ALINEAR LAS MARCAS ROJAS<<COLOCAR> <.>, GIRAR EN
SENTIDO HORARIO < fix>>FIJACION DE BOW. <@ >
II. DATOS TECNICOS 9. EXTRAER BOWL: GIRE EN SENTIDO ANTI-HOARIO<XEXTRACCION>>ALINEAR CON< @ >,

EXTRAIGA EL BOWL
3+ PARA EVITAR DERRAME DE LIQUIDOS O ALIMENTOS, PONGA ATENCION QUE EL BOWL
Y LA CUCHILLA ESTEN BIEN COLOCADOS. LIMPIAR LA CUCHILLA Y EL BOWL DESPUES DE

fodol Potencia Voltaje Frecuencia Velocidad Peso. Dimenciones Cem Volumen CADA USO
(KW) ) (Hz) /min (Kg) (L
QS9E | 1.2 | 220 | 50 1400 18 485X350X375 5 IV. Nota
QSI12E | 1.2 220 50 1400 20 520x380x400 8 1. SOLO DEBE SER UTILIZADO POR PERSONAL IDONEO CAPACITADO.

2. NO ABRIR LA TAPA CUANDO EL EQUIPO ESTA FUNCIONANDO
3. NO SUMERGIR LA MAQUINA CON CHORRO DE AGUA
1. COLOQUE LA MAQUINA EN SUPERFICIE PLANA Y SECA 4, SI EL CORDON DE ALIMENTACION ESTA DANADO, ESTE DEBE SER
2. COLOQUE LA MAQUINA CERCA DEL TOMA CORRIENTE Y CON REEMPLAZADO POR LA FABRICA O SERVICE AUTORIZADO.

DESCARGA A TIERRA.
3. PONGA EL BOWL EN LA BASE DE LA MAQUINA Y ASEGURELO
COMO SE INDICA EN LA FIGURA.
4. INSERTE LA CUCHILLA EN EL EJE E INTRODUZCA LOS
ALIMENTOS A PROCESAR, CIERRE LA TAPA (LA TAPA POSEE
UNA PROTECCION, SI ESTA ESTA ABIRTA LA MAQUINA NO
ENCENDERA) .
5. PRECIONE EL BOTON DE ENCENDIDO, SELECCIONE EL TIEMPO DE TRABAJO SEGUN EL
TIPO DE ALIMENTO. USUALMENTE EL TIEMPO DE PROCESO ES ENTRE 60 A 90 SEGUNDOS
(CUANDO ESCUCHE UN RUIDO ANORMAL DETENGA LA MAQUINA Y REVISE). CONTROLAR QUE

III. Operaciones




