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MANUAL DE INSTRUCCIONES
LAMINADORA DE MESA SILCOOK

MODELO: JDR-450B
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Estimado Cliente

PROCEDIMIENTOS DE GARANTIA DE MAQUINAS

Via Cheff SRL garantiza por 6 meses a partir de la fecha de compra, el
funcionamiento de este producto contra cualquier defecto en los materiales
empleados para su fabricacion. Nuestra garantia incluye la reparacién y/o reposicion
de componentes dafiados y mano de obra necesaria para el correcto funcionamiento
de la maquina EN NUESTROS TALLERES TECNICQOS, ubicados en Beethoven 724,
Gral. Pacheco.

Via Cheff SRL se compromete a entregar el producto en un lapso no mayor a 30
dias habiles a partir de la fecha de recepcion del mismo. No reasumira
responsabilidad alguna en caso de demora del servicio por causa de fuerza mayor.

ESTA GARANTIA NO SERA VALIDA BAJO LAS SIGUIENTE CONDICIONES:

1- No se presente factura de compra del equipo o se manifestasen signos claros
de alteracion en los datos originales consignados en ella.

2- Cuando el uso, cuidado y operacion del producto no haya sido de acuerdo con
las instrucciones contenidas en el instructivo de operacion

3- Cuando el producto haya sido usado fuera de su capacidad, maltratado,
golpeado expuesto a la humedad, molada por algun liquido o sustancia
corrosiva.

4- El desperfecto sea causado por baja tension, instalacién por un electricista no
matriculado o conexidn eléctrica deficiente del establecimiento en donde fue
colocado el equipo.

5- Cuando el equipo haya sido desarmado, modificado o reparado por personas no
autorizadas por Via Cheff Srl

6- Cuando la falla sea originada por el desgaste normal de las piezas debido al
uso.

Bajo lo expuesto, de ser valida la garantia, la reparacion y/o reposicién de
componentes dafnados y mano de obra necesaria para el correcto funcionamiento de
la maquina sera sin cargo para el cliente.

LA VISITA TECNICA A CUALQUIER ESTABLECIMIENTO NO ESTA
CUBIERTA POR LA GARANTIA, EN CASO DE SOLICITARLA SERA CON CARGO
ADICIONAL.

PROCESO DE SOLICITUD DE GARANTIA
1- Comunicarse via Email serviciotecnico@viacheff.com.ar
2- Adjuntar factura de compra del equipo
3- Describir problema del equipo lo mas detallado posible
4- Detallar Nombre de contacto y teléfono.
5- En caso de ser valida la garantia se le brindara un dia y horario para acercar la
maquina a nuestros talleres para proceder a la reparacion.
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Equipos de gran volumen: (SX40,SX50,0BM1080,0BY500,HORNOS DE PISO,
SXL450.SXL500, WFF16B)

1- Comunicarse via Email serviciotecnico@viacheff.com.ar

2- Adjuntar factura de compra del equipo

3- Describir problema del equipo lo mas detallado posible

4- Detallar Nombre de contacto y teléfono.

5- En caso de ser valida la garantia se le brindara un dia y horario para acercar la
maquina a nuestros talleres para proceder a la reparacion.

6- En caso de solicitar visita técnica al establecimiento, indicar Direccion, Localidad
y horario de atencidn

7- Luego de realizar el pago por anticipado de la visita se le asignara dia y horario
de atencion de nuestros técnicos.

Nota: LA VISITA TECNICA NO ESTA CUBIERTA POR LA GARANTIA, EN CASO DE
SOLICITARLA SE TENDRA QUE ABONAR UN IMPORTE POR ANTICIPADO.

En caso de el equipo encontrarse en garantia, Gnicamente sera abonado el valor
de la visita.

En caso de no encontrarse el equipo en garantia, el valor de la visita técnica se
descontara del presupuesto de reparacion
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PRESENTACION

Estimado usuario, felicidades por tu huevo equipo: Laminadora de mesa Silcook
modelos JDR450, este equipo es especial para facilitar la produccién de tus panificados
y lograr el enrollo y grosor adecuado de tus masas.

Nuestras laminadoras de masa garantizan finura y ductilidad a la masa y son
ampliamente utilizadas en panaderias y pastelerias.

Disefada profesionalmente, la laminadora vaiven Silcook esta construido con un
cuerpo de acero inoxidable y cinta transportadora de PVC que facilitara tu trabajo con
todos los tipos de masas en tiempo récord. Posee un motor monofasico de 1/2 HP y
posee un controlador electrénico que se encargar de controlar la inversion de giro,
haciendo mas estable y suave el arranque, evitando movimientos bruscos de la cinta.
Posee una estructura plegable que te permite ahorrar espacio cuando esta no esta en
uso. Ademas, su rodillo cromado puro esta creado con acero sin costuras,
impidiéndole ser facil de rayar y ser adhesivo.

El motor transmite potencia a los engranajes y estas a los rodillos a través de la
rueda dentada, mientras que transmite la potencia al rodillo de la cinta transportadora
a través del juego de engranajes dé marcha atras. Los rodillos superior e inferior se
utilizan para esparcir la masa. El rodillo superior puede ajustar el grosor de la masa a
traveés de la leva excéntrica. Tanto el rodillo superior como el inferior tienen la junta
raspadora, para eliminar la masa residual en la superficie del rodillo.

Por favor, lea atentamente el manual de instrucciones antes de operar el
equipo. Conserve este manual para futuras ocasiones.
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FICHA TECNICA

PARAMETROS TECNICOS | MODELO: JDR-450B
VOLTAJE 220V
POTENCIA 0.56 KW
RANGO DEL ROLO 0.1 A 40 MM
DIAMETRO DEL ROLO 27.3 CM
43CM DE ANCHO

MEDIDAS DE LA CINTA

170 CM DE LARGO

PESO

117 KG

MATERIAL DE LA CINTA

PVC

DIMENSIONES

82 X177 X62 CM

CAPACIDAD

4 KG DE MASA
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INTRUCCIONES DE INSTALACION

1- La maquina debe colocarse en una superficie plana, luego ajustar el soporte de
4 pies para fijar la maquina, evitando el movimiento cuando la misma esté
funcionando.

2- Cuando coloque la maquina al lado de una pared, recuerde dejar una distancia
de mas de 30cm entre la pared y la maquina.

3- Al conectar el cable, cumpla con los requisitos de las normas de seguridad
eléctrica.

4- Conexiones monofasicas: El cable que esta marcado con una linea N, conecte a
neutro. El cable que esta marcado con la linea L, conecte a la fase de
alimentacion monofasica (antes de conectar la maquina, asegurese de que la
fuente de alimentacidn coincida con el voltaje del equipo, la instalacion debe
tener configurado un disyuntor de fuga).

5- Conexidn de cable a tierra: El nucleo del cable de la maquina ha sido equipado
con un cable de tierra verde amarillo especial, la maquina también tiene el
terminal de conexion a tierra, conecte el terminal de conexion a tierra a el cable

de tierra de la fuente de alimentacion.
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CARACTERISTICAS

e Adecuado para el procesamiento de hojaldre (no apto como sobadora)

e Switch interruptor de emergencia.

¢ Diseno de estructura plegable para ocupar menos espacio.

¢ Roller o rodillo de tubo de acero sin costura, tratamiento de cromado duro.
e Espacio de rodillo no adhesivo.

e El Motory la placa estan equipados con un dispositivo de proteccidn contra

sobrecargas y pérdidas de fase.
e Funcionamiento seguro, higiénico y facil de limpiar.

¢ Rejilla protectora con switch de seguridad incorporada.
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MODO DE USO

e Comprobar el voltaje de la fuente de alimentacion, el cable a tierra debe estar
conectado.

e Abray aplana los lados de la maquina, baje la rejilla de seguridad y posicione la
masa del lado izquierdo o derecho.

e Ajuste el rodillo en la medida deseada con la palanca lateral, paulatinamente
reducir 3mm por cada pasaje de la masa.

e Espolvoree harina sobre la masa y opere la maquina con la palanca manual
para moverla de un lado hacia el otro, repita este proceso hasta obtener el
grosor deseado

e Extienda las bandejas que se encuentran en el final de la cinta del lado derecho
e izquierdo para asegurar que la masa no tenga contacto con el suelo.

e POR SU SEGURIDAD, NO INTRODUZCA LA MANO EN EL AREA DEL
RODILLO MIENTRAS EL EQUIPO ESTE ENCENDIDO.

e Una vez finalizada la produccion, para poder limpiarla debe desconectarla, solo
limpie la maquina con un pafo, pero no rocie con agua para garantizar la

seguridad.

ATENCION DE SEGURIDAD

e Cuando la maquina falle, corte primero la energia y pidale al servicio técnico
oficial que la repare.

e La maquina no se puede limpiar directamente con flujo de agua, para evitar
fugas de electricidad. Use un pafio humedo para limpiar la maquina.

e Para aquellas personas con defectos fisicos, sensoriales 0 mentales, o falta de

experiencia y conocimiento (nifos) no pueden utilizar el equipo.
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PROBLEMAS Y SOLUCIONES

e La maquina no funciona:
o Compruebe si la fuente de alimentacion esta encendida o no.
o Compruebe que el interruptor de encendido este en posicién “ON”
o Compruebe si la rejilla de seguridad ha sido bajada o no.
o Compruebe si la palanca de control de direccion esta en su lugar o no.

e La maquina tiene mucho ruido:
o Compruebe que todas las partes estén bien lubricadas.
o Compruebe que la cadena de transmisidn este ajustada o si esta suelta.

o Compruebe que todos los rodamientos estén bien o no.

CUIDADO DIARIO

Después que termine de trabajar todos los dias, apague el interruptor de encendido,
desconecte y luego haga limpieza de la siguiente forma:

1- Doble la placa de la cinta transportadora, luego limpie la masa residual y los
articulos diversos que quedaron en el rodillo de la cintra transportadora.

2- Limpie la masa residual que quedo en el rodillo superior e inferior y en el raspador.
Asegurate de que no quede nada en el rodillo y el raspador.

ATENCION: No uses cuchillos y cosas duras para raspar el rodillo. Use el paio humedo para
limpiar. No utilice acero inoxidable y otras cuchillas metalicas para raspar la superficie de la
cinta transportadora. Utilice el raspador de plastico para limpiar la superficie de la cinta
transportadora.



DIAGRAMA ELECTRICO
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Power Input

Table Type Dough Sheeter
(Single Phase)

+*

E:Ground Wire

L.M:Power Input

KRG S S KR - -

b

(SN KAl

Emargancy Stop Buston

OndOFf Sweitch

SQ:Emergency Stop Button ST:On/Off Switch

KM1. KM2: AC Contactor

5B1. SB2:Safety Guard Microswitch

{Mormally Closed)
M:Motor

SB3. SB4Left/Right Direction Microswitch
{MNormally opan)

Table Type Dough Sheeter
(Three Phase)

E:Ground Wire

L.N:Power Input

=

KM 2 HM

Emergency Stop Busion

OniOff Switch

SQ:Emergency Stop Button
ST:OnOf Switch

5B1. SB2:Safety Guard Microswitch
{Normally Closed

SB3. SB4:Left/Right Direction Microswitch
(Mormally Open )

KM1. KM2: AC Contactor

M: Mator




